2026 Menus a 36,90 €

tout compris

( Groupes, Associations, Clubs, Familles)

Chausson de Saint-Marcellin chaud sur Panaché de Salades et Jambon cru
Ou Salade de Uéveil des délices ( mousseline de canard, gésier, lardons et magret fumé)
Ou feuilleté de camembert velouté de champignons bruns

Terrine de Foie Gras de canard maison, chutney , pain aux céréales (supplément 3,00 €)
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Noisette de Filet Mignon de Porc Boissetous a la fleur de thym
Ou Magret de canard au Madére et Baies roses
Ou Sauté de Veau a la belle angevine
Ou Cuisse de Pintade au cidre a la créme

Choucroute de la Mer (saumon, lieu, crevette, pommes de terre, chouw)
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