
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chausson de Saint-Marcellin chaud sur Panaché de Salades et Jambon cru 

Ou  Salade de l’éveil des délices ( mousseline de canard, gésier, lardons et magret fumé) 

Ou   feuilleté de camembert velouté de champignons bruns 

Ou  Terrine de Foie Gras de canard maison, chutney , pain aux céréales (supplément 3,00 €) 

 

 

* * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * * *  

Noisette de Filet Mignon de Porc Boissetous à la fleur de thym 

Ou  Magret de canard au Madère et Baies roses  

Ou   Sauté de Veau à la belle angevine 

Ou Cuisse de Pintade au cidre à la crème 

Ou  Choucroute de la Mer (saumon, lieu, crevette, pommes de terre, chou) 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

Ce Menu s’entend 
similaire 

pour l’ensemble 
des convives 

( Même entrée, 
même plat 

et même dessert ) 
et servi à partir 
d’un minimum 

de 20 personnes, 
toute personne en 

dessous de 20 
sera comptabilisé 

dans le prix.  
 

Prix net. 
Service compris. 

 

A réserver 
sur commande. 

 

1 Kir 
Maison ou 1 jus 

de fruit 
 

Une Bouteille 
pour quatre 
personnes 
à panacher 

entre 
Côtes 

D’Ardèche 
Orélie 
Rouge 

et 
Côtes 

D’Ardèche 
Orélie Rosé 

 

Un Café 

 

2026  Menus à 36,90 € 

tout compris 

( Groupes, Associations, Clubs, Familles) 

)) 

Fromage Blanc à la Crème et coulis 

ou Fromages Secs 
 

********************* 

Pavlova vanille framboise coulis de 

fruits rouges 

ou Omelette Norvégienne 

ou Entremet maison ( framboisier, 

myrtille, fraisier, pêche, chocolat) 

ou  Petite assiette Gourmande de 

desserts 

 


