2024 Menus a 38,90 €

tout compris

( Groupes, Associations, Clubs, Familles)
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Terrine de Foie Gras de canard en nougat, chutney confiture de cerise , pain aux céréales
Ou Mousseline de Saint-Jacques tiéde au Coulis d’Ecrevisse
Ou Salade Périgourdine a la mousse de canard aux figues,gésiers confits et Magret Fumé

Ou Dome de saumon fumé farci de rillette de saumon
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Pavé de Veau poélé flambé au Cognac a la Créme de Chanterelles
Ou Magret de canard réti et sa sauce aux myrtilles
Ou pavé d’autruche roti a la moutarde a Uancienne

Ou Emincé de Beeuf au Madere et Poélée d’Escargots a la Persillade
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